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Unser Tipp für eure Feier, Firmen-Events,
Unser Tipp für eure Feier, Firmen-Events,

Jubiläum, Teammeeting oder Weihnachtsfeier
Jubiläum, Teammeeting oder Weihnachtsfeier

in geselliger und rustikaler Atmosphäre
in geselliger und rustikaler Atmosphäre

... unsere Ganz-Jahres-Grillhütte.

... unsere Ganz-Jahres-Grillhütte.

Top ausgestattet für bis zu 15 Personen
Top ausgestattet für bis zu 15 Personen

mit XXL-Grill, mit 10-l-Faßbieranlage
mit XXL-Grill, mit 10-l-Faßbieranlage

und Getränke-Kühlschrank.
und Getränke-Kühlschrank.

Grillen
zu Hause ist zu 
langweilig?

Hausordnung und Nutzungsbedingungen
in der Spitzberg-Hütte!

··  Unsere Grillhütte ist komplett aus Holz! Verhalte dich entsprechend,
   da alles brennbar ist (vor allem die Schaffelle)!
··  Der Grill ist prinzipiell nur von einer direkt dafür eingewiesenen Person
   (Der Grillmeister... wird vorher festgelegt!) bedient! Kindern ist das nicht gestattet!
   Wichtig! Die Grill-/Feuerstelle darf niemals ohne die eingeschaltete Ablufthaube 
   benutzt werden!!! Es darf ausschließlich das von uns zugewiesene Brennmaterial 
   verwendet werden!
··  Rauchen ist in unserer Grillhütte verboten! 
··  Es gibt einen Feuerlöscher rechts neben dem Kühlschrank. Die Benutzung ist nur für   
   den Brandfall gedacht und wird bei Missachtung berechnet! 
··  Für Asthmatiker ist unsere Grillhütte leider nur bedingt bzw. nicht geeignet. 
··  Die Grillhütte ist aus versicherungstechnischen Gründen Video-überwacht! 
   Natürlich werden diese Aufnahmen nur für den Ernstfall, einem Brand bzw. zur
   Schadensursachen-Ermittlung gesichtet und nach 7 Tagen automatisch gelöscht! 
··  Bei Nutzung unserer Grillpakete sind im Preis die Hüttenmiete, Endreinigung, 
   Holz & Grillkohle und eine Überraschung für den Grillmeister enthalten. 
··  Die Mietzeit entspricht den Öffnungszeiten unseres Hauses, da wir keine 
   eingeständigen Toiletten für die Grillhütte vorhalten können. 
   In diesem Atemzug, der Baumstreifen hinter der Grillhütte ist KEINE Toilette!
··  Alle unsere Grillpakete sind zum „Selber-Grillen“ berechnet!  Gern stellen wir auf 
   Wunsch & Vorbestellung einen Koch/Grillmeister dazu, dafür berechnen wir
   pro ½ Stunde 25,00 EUR!
··  Die Grillhütte ist für maximal 20 Personen bei kleinen Snacks & Getränkekonsum 
   nutzbar, beim Grillen bis maximal 15 Personen!
··  Regulär erfolgt keine Bedienung in unserer Grillhütte, es sei denn, es ist anders
   vereinbart worden. Natürlich schauen wir immer mal nach euch! Bei Fragen oder 
   Unklarheiten stehen wir euch natürlich immer zur Verfügung.
··  Gern stellen wir euch auch ein ganz individuelles Grillpaket nach Euren Wünschen 
   zusammen. Sprecht das bitte gern mit uns ab.
··  Unsere Grillpakete müssen mindestens 10 Tage vor Termin bestellt sein!

Mit der Buchung unserer Spitzberg-Grillhütte erkennen wir die oben genannten 
Bestimmungen und Verhaltensweisen an und halten uns daran!
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Paket 6 – „Mediterranes Genießer - Grillpaket“
Lammhüftsteaks mit Bärlauch-Pesto gewürzt an mediterranem Pfannengemüse, 
Schweinefilet im Speckmantel, marinierte Garnelenspieße mit Dipp, Knoblauch-Ciabatta, 
Tomate-Mozzarella-Salat, Antipasti, Spagetti-Rucola-Salat mit getrockneten Tomaten, 
Spanische Kartoffeln mit Aioli oder Rosmarin-Kartoffeln, diverse Dip-Soßen & Senf, 
danach gibt´s ein Hüttentrunk. 
ab 6 Personen 380,00 Euro (Grundpreis inkl. Hüttenmiete, Grillkohle/Holz & Endreinigung)
jede weitere Person 40,00 Euro

Paket 7 – „Großer BBQ-Grillspieß Spezial - Grillpaket“
Großer Grillspieß (wird mit Motor gedreht!) mit verschiedenen, marinierten Steaks und 
Gemüse, Knoblauch-Ciabatta, Bunter gemischter Salat der Saison, Antipasti, Kartoffel-Pilz-
Gemüsepfanne, diverse Dip-Soßen & Senf, danach gibt´s ein Hüttentrunk und eine Obstplatte. 
ab 6 Personen 380,00 Euro (Grundpreis inkl. Hüttenmiete, Grillkohle/Holz & Endreinigung)
jede weitere Person 40,00 Euro (bis max. 10 Personen)

Paket 8 – „Flamm-Lachs - Grillpaket“
Ganze Lachsseite mariniert mit Wacholder, Rosmarin & Limette werden auf gewässer-
ten Holzbrettern am Feuer gegrillt. Dazu servieren wir erzgebirgischen Kartoffelsalat, 
Baguette mit Frischkäse-Dipp, Gurken-Dill-Salat mit Sauerrahm und diverse Dip-Soßen, 
danach gibt´s ein Hüttentrunk und eine Obstplatte. 
ab 6 Personen 380,00 Euro (Grundpreis inkl. Hüttenmiete, Grillkohle/Holz & Endreinigung)
jede weitere Person 40,00 Euro (bis max. 10 Personen)

Paket 9 – „Feuerzangenbowle im Advent“ ... nicht immer möglich!
Der Chef des Hauses zelebriert eine Feuerzangenbowle (pro Person 2 Becher) am offenen 
Feuer, mit vielen Geschichten über Sitten und Tradition des Erzgebirges, dazu gibt’s 
Erzgebirgs-Stollen und Gebäck (auf Wunsch erweiterbar mit Grillpaket!). 
ab 10 Personen 200,00 Euro
(Grundpreis inkl. Hüttenmiete, Grillkohle/Holz & Endreinigung)
jede weitere Person (bis max. 20 Personen!) = 15,00 Euro

Für Veggies stellen wir ein vergleichbares Angebot zur Verfügung. 
Bitte beim Bestellen des Grillpaketes anmelden!

Selbstversorger? ... Auch mal schön, wenn alles vorbereitet ist:  
Die Grill-Hütte kann auch mit Selbstversorgung gemietet werden. 
Preis: 160,00 Euro incl. Holz, Anzünder und Nutzung des Kühlschrankes.  
Hierbei sind nicht enthalten, die Endreinigung & Müll-/Leergutentsorgung Ihrer mitge-
brachten Speisen und Getränke! Die Hütte muss so wie übernommen wieder übergeben 
werden! Bei Missachtung wird eine Reinigungspauschale von 50,- Euro berechnet!
Gern machen wir Ihnen auch ein Angebot für ein Getränkepaket.

Paket 1 – „Räuber-Hotzenplotz-Paket“
Großer Hexen-Feuertopf mit deftigem hausgemachtem Feuerfleisch, mit viel Gemüse und 
Kartoffeln aus Großmuttl´s Garten, dazu frisches Bauernbrot und ein gemischter Salat 
der Saison.
ab 6 Personen 198,00 Euro
(Grundpreis inkl. Hüttenmiete, Grillkohle und Holz) 
jede weitere Person 15,00 Euro

Paket 2 – „Erzgebirgs-Burger-Grillpaket“
Grillen Sie unseren Haus-Burger selbst! Frischer Wild-Patty aus 100% Hirsch- & Wild-
schweinfleisch ca. 200 g, sowie ein großes, rustikales Burger Brot von bester Qualität! 
Zum Belegen servieren wir Tomaten, Apfelscheiben, Zwiebeln, Speck, Röstzwiebeln, 
Preiselbeer-Meerrettich, Blattsalat, hausgemachtes Burger Relish, verschiedene
Dip-Soßen sowie hausgemachter Salat der Saison.
ab 6 Personen 198,00 Euro (Paket-Grundpreis inkl. Hüttenmiete und Holz) 
jede weitere Person 20,00 Euro

Paket 3 – „Holzfäller - Grillpaket“
Erzgebirgische Bratwürste, in unserem hauseigenen Senf marinierte Schweinekamm-
steaks, Bauernbrot/Party-Brötchen, dazu Kräuterbutter, Schopska-Salat, Nudelsalat, 
Ofenkartoffeln mit Kräuterquark, diverse Dip-Soßen & Senf. 
ab 6 Personen 230,00 Euro
(Grundpreis inkl. Hüttenmiete, Grillkohle/Holz & Endreinigung)
jede weitere Person 25,00 Euro

Paket 4 – „Forstmeister - Grillpaket“
Erzgebirgische Wildbratwürste, Charolais-Hüftsteak aus Hartmannsdorf, zartes Wild-
Carpaccio von Göbels Hirschschinken an Preiselbeer-Meerrettich & Buttermilchgetzen, 
Bauernbrot/Party-Brötchen, dazu Kräuterbutter, Schopska-Salat, echter Schwarzenberger 
Erzgebirgs-Kartoffelsalat (ohne Majo!), diverse Dip-Soßen & Senf & ein Hüttentrunk. 
ab 6 Personen 312,00 Euro
(Grundpreis inkl. Hüttenmiete, Grillkohle/Holz & Endreinigung)
jede weitere Person 35,00 Euro

Paket 5 – „Großes Holzmichl - Grillpaket“
Saftige mit grobem Pfeffer marinierte Rumpsteaks, mit Zitronengras marinierter Lachs-
filets in Gemüse-Kartoffelbett und in Folie gegart, mit Tandoori gewürzte Hähnchen-
Spießchen, Bauernbrot/Party-Brötchen, dazu Kräuterbutter, Schopska-Salat, Nudelsalat, 
Ofenkartoffeln mit Kräuterquark oder Rosmarin-Kartoffeln, diverse Dipp-Soßen & Senf, 
eine Obstplatte und danach gibt´s ein Hüttentrunk. 
ab 6 Personen 330,00 Euro (Grundpreis inkl. Hüttenmiete, Grillkohle/Holz & Endreinigung)
jede weitere Person 36,00 Euro


