
 

Unsere aktuelle Küchenzeit ist von 11:30 bis 20:30 Uhr 
 

...aus dem Suppentopf 

Vorspeise Große Port. 

Sächsische Wildkräutersuppe vom Hirsch 
Hausspezialität: gekocht mit einheimischen Kräuter & leckeren 

Pilzen 

*7,50 € *11,50 € 

Deftige Gulaschsuppe vom Borstentier  
mit Knoblauchbrot 

*7,50 € *11,50 € 

... Salate und Vorspeisen: 

Kinder bekommen auch... 
Auf Wunsch können Sie aber auch sonst von fast allen Gerichten kleinere Portionen bekommen:  

Seniorengericht -20% / Kinderportion -40% 

Nudeln mit Feuerwehrsoße  

Nudeln mit Tomatensoße & geriebenem Käse  

+ Softdrink 0,2 l für Kids bis 12 Jahre 

     **9,50 € 

                  Nuggets vom glücklichen Hühnchen  

                                mit buntem Gemüse & Pommes Frites  

                                  + Softdrink 0,2 l für Kids bis 12 Jahre 

   **10,00 € 

Bunter gemischter Salat,  
Blatt und Rohkostsalate der Saison mit Haus-Dressing 

 *7,50 € 

Knackiger Feldsalat 
mit knusprigem Bacon und Croutons, dazu gehackte Eier, 
gehobelter Parmesan und Balsamicodressing 

Vorspeise 

*8,50 € 

Hauptgang 

**14,50 € 

Ragout fin vom Kalb  

mit würzigem Käse gratiniert, Champignon und Toast 

    *8,00 € 

Gebackene Ecken vom Bergblüten-Kräuterkäse  

mit Preiselbeer-Meerrettich-Dipp, saisonaler Salat und deftiges 

Knoblauchbrot 

 **11,00 €  

Graved Lachs nach Art unseres Hauses 

Hausgebeizter Lachs an Blatt-Salat, Honig-Senf-Sauce mit Dill, Kartoffel-

Kürbiskern-Röstis 

**14,50 € 



 

... Veggies & Co. 

Mediterrane Gemüsepfanne  
Rosmarin-Kartoffeln mit Dipp und Petersilienöl 

**16,50 € 

Käsespätzle nach Art des Hauses  
mit Bergblütenkäse und Röstzwiebeln 

**16,50 € 

„Großmuttl´s Pilzhäppchen“ frische Kräuter-Rahmpilze   

 auf 3 Kartoffel-Kürbisrösti & Blattsalate mit Balsamico-Dressing 

**16,50 € 

... Fischgerichte  

In Butter gebratene ganze Forelle von nebenan 
350-400g von der Schmiedeberger Forellenzucht Richter, 

Salzkartoffeln, bunter saisonaler Salat & hausgemachte Kräuterbutter 

**22,50 € 

Gegrilltes Zanderfilet 
mit Bacon gegrilltes Zanderfilet an Zitronenbuttersauce, geschmolzene 

Tomaten und Kartoffelpüree mit Röstzwiebeln 

**23,50 € 

... zusätzlich ab 17:00 Uhr 

Hausgemachter Käsesalat „Dreierlei“ 

Karsdorfer Fingerkäse, Hirtenkäse und Mozzarella in Knoblauch-

Johgurt-Sauce, saisonaler Salat und Knoblauch-Ciabatta   

**12,50 € 

„Scharfes Bratenbrot“ – Senfbraten vom sächsischen  

 Landschwein deftig gewürzt mit Zwiebel, Senf & auf Bauernbrot 

angerichtet, dazu frischer Meerrettich, rote Zwiebelringe und ein 

kleiner Haussalat mit Radischen 
 

**14,00 € 

WLAN-Zugang:   
„Naturhotel-Gastnetz“  

 PW = Naturhotel2021   

...oder einfach den QR-Code scannen 

 

 

Unser Schweinefleisch 

stammt von zertifiz. 

Zucht aus sächsischen  

Reinst-Ställen  

„Sachsen-Glück-Fleisch“  

 

 



 

... Fleischgerichte 

Hausgemachte mit Kassler gefüllte Kartoffelklöße  

(vom Kasslertier        ) nach alter Böhmischer Rezeptur, an 

Sauerkraut & gerösteten Zwiebeln 

**16,00 € 

Hähnchen „Modern“ 
ausgelöste Hähnchenkeulen an Orangen-Chili-Soße, auf Rucola 

und gebackenes Knoblauch-Ciabatta 

**18,50 € 

Wild-Bolognese von Hirsch & Schwein 

mit Kräuter-Penne, Staudensellerie & Lauchzwiebeln 

**18,00 € 

„Erzgebirgs-Doppel-Burger“  
auf buntem Salat, Burger von Hirsch & Wildschwein, mit hausgemachten 

Buttermilch-Getzen, gegrillten Apfelscheiben & Preiselbeeren 

**19,00 € 

Hirschedelgulasch nach Art unseres Hauses 
an Heidelbeer-Rotkohl und original Böhmischen Knödeln 

**19,50 € 

Susländer Krustenbraten vom Schweinebauch 
mariniert in Honig, Senf und Meerrettich, dazu Sauerkraut und 

gebratene Serviettenknödel 

**17,50 € 

Deftiges Holzfällersteak vom Grill   

eingelegt in Senfmarinade nach Art unseres Hauses, dazu Zwiebeln 

aus der Pfanne, Bratkartoffeln und frisch geriebener Meerrettich 

**19,00 € 

Schweineschnitzel mit Jägersauce  

Rahm-Pilze, Black-Pepper-Waves (würzige Pommes) und ein kleiner Salat 

**22,00 € 

Geschmorte Rindsroulade  

mit nussigem Rucola, Kartoffelpüree mit Röstzwiebeln 

**22,50 € 

250g Rumpsteak vom Grill 

mit hausgemachter Kräuterbutter und gebackene Rosmarin-

Kartoffeln mit Dipp, dazu ein kleiner bunter Salat der Saison 

28,50 € 

                                        Zusatzstoffe und Allergene weißen wir in einer gesonderte Karte aus!  

                                                                      Beilagen-Änderungen = 1,00 € 



 

Desserts & Eis ...Premium-Eis vom Italiener 

„Kindereisbecher Kasperle“  

Vanille- & Erdbeereis, Waffelhütchen, Sahnetupfen und Schokolinsen 

***5,00 € 

Überraschungseis mit 3 Kugeln  

aus saisonalem Angebot  

***7,00 € 

Eisbecher „Schoko-Kuss“  

2 Kugeln Schokoladeneis mit Eierlikör und Schlagsahne  

***7,50 € 

Eisbecher „Nussknacker“  

Salted-Caramel- & Nuss-Nougat-Pralineneis, Nüsse, Nusslikör, Sahne 

***7,50 € 

Original Böhmischer Pflaumenknödel  

auf Pflaumenkompott & Sahnetupfen  

***7,50 € 

Apfelstrudel  

mit Vanilleeis, Mandeln und Schlagsahne 

8,50 € 

Hausgemachte Mousse au Chocolat  

an Orangenfilets, Cointreau-Sauce & Sahne  

9,00 € 

Kaiserschmarrn ... das Hüttendessert  

mit Apfelmus, Vanillesoße & Sahne 

9,00 € 

Weitere Eisvariationen und Kuchen nach Angebot  

Tasse Espresso Westhoff-Kaffee   2,90 € Espresso doppelt Westhoff-Kaffee 4,20 € 

Tasse Kaffee Westhoff-Kaffee   2,90 € Pott Kaffee Westhoff-Kaffee 4,20 € 

Ausgesuchte Teesorten von Eilles   3,50 € Cappuccino mit aufgeschäumter Milch 3,90 € 

Latte Macchiato Westhoff-Kaffee   4,90 € Großer Pott Milchkaffee Westhoff-Kaffee  4,90 € 

Heiße Schokolade  

Weiße, Vollmilch oder Dark Schokolade 

  3,90 € Chococcino  

(Schoki + Espresso & Milchschaum)  

4,50 € 

Holländer Kaffee ♦ 

(Kaffee, Eierlikör, Schlagsahne) 

    5,00 € After Eight-Schokolade ♦  

(Schokolade, Kahlua, Pfefferminzlikör, Sahne) 

6,00 € 

Elefanten–Kaffee ♦ 

(Amarulla, Kaffee & Sahne)  

    5,90 € Lumumba Spezial ♦ 
(Schokolade, Kaffeelikör, Rum & Sahne) 

6,00 € 

Heide Erzgebirgs-Glühwein  

weiß oder rot ♦  

    3,90 € Heiße Marille ♦ 3,90 € 

                                Heiße Zitrone     3,50 € Heißer Mandarinen-Ingwer-Punsch ♦ 3,90 € 

                                                    ♦ = mit Alkohol! 


